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Kartoffelgartasche
Produktinformation

Potato cooking bag

Product information

Artikelnummer | Product number | Référence | Cislo vjrobku: 613 052

Sicherheitshinweise A

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachlesen auf.
Wenn Sie den Artikel weitergeben, geben Sie auch diese
Anleitung mit.

Verwendungszweck

Die Kartoffelgartasche ist zum Garen von Kartoffeln und
anderem geeignetem Gemise, wie z.B. Mdhren oder auch
Stipkartoffeln, in einem Mikrowellengerdt geeignet.

Das Gemiise darf nicht zerteilt werden.

Zum Gebrauch im Backofen ist die Kartoffelgartasche nicht
geeignet.

WARNUNG vor Verbrennungen

+ Die Kartoffelgartasche wird beim Garen sehr heif. Verwenden
Sie Backhandschuhe, wenn Sie die Kartoffelgartasche wenden
oder aus dem Mikrowellengerdt nehmen oder die Kartoffeln
aus der Kartoffelgartasche nehmen.

WARNUNG vor Brand

« Erhitzen Sie die Kartoffelgartasche nicht ohne Inhalt im
Mikrowellengerdt.

+ Wenn Sie ein Mikrowellengerat mit Drehteller verwenden,
achten Sie darauf, dass sich der Drehteller frei drehen kann,
um einen Brand zu vermeiden.

+ Halten Sie die Kartoffelgartasche von offenen Flammen und
heifen Gegenstanden, wie z.B. Herdplatten, fern.

« Garen Sie keine 6ligen oder frittierten Lebensmittel in der
Kartoffelgartasche.

+ Lassen Sie das Mikrowellengerdt nicht unbeaufsichtigt, wenn
Sie Lebensmittel in der Kartoffelgartasche garen.

VORSICHT - Sachschaden

- Stellen Sie eine mittlere Wattzahl und maximal vier Minuten
ein. Stellen Sie nicht die hdchste Wattzahl ein.

+ Beachten Sie auch die Hinweise in der Gebrauchsanleitung
Ihres Mikrowellengerdtes.

Gebrauch

1. Waschen Sie 1-4 mittelgroe Kartoffeln und legen Sie sie
feucht in die Kartoffelgartasche. Schélen und zerschneiden
Sie die Kartoffeln nicht.

2. Schliepen Sie die Tasche und legen Sie sie mit der Offnung
nach unten in das Mikrowellengerdt.

3. Stellen Sie die Leistung und die Garzeit ein und schalten
Sie das Mikrowellengerdt ein. Lesen Sie hierzu auch den
Abschnitt ,Garzeit".

Wenn Sie ein Mikrowellengerdt ohne Drehteller ver-
wenden, unterbrechen Sie die Garzeit und wenden Sie
die Kartoffelgartasche vorsichtig. Verwenden Sie dazu
Backhandschuhe!

4. Nach Ende der Garzeit nehmen Sie die Kartoffelgartasche
aus dem Mikrowellengerdt, nehmen Sie die Kartoffeln aus
der Kartoffelgartasche und priifen Sie, ob die Kartoffeln
gar sind, indem Sie mit einem spitzen Messer hinein-
stechen.

- Wenn das Messer leicht in die Kartoffeln gleitet, sind sie gar.

+ Wenn sich das Messer nicht leicht hineinstechen Iasst,
garen Sie die Kartoffeln noch weiter.

D> Wenn Sie die Kartoffeln noch weiter garen mochten, lassen
Sie sie erst einige Sekunden auskiihlen. Garen Sie sie dann
ein bis zwei weitere Minuten bei gleicher Leistung und
priifen Sie erneut, ob die Kartoffeln gar sind. Fahren Sie so
fort, bis die Kartoffeln den gewiinschten Gargrad erreicht
haben.

Garzeit

Die Garzeit variiert, je nachdem wie grop die verwendeten
Kartoffeln sind, wie viele Kartoffeln Sie gleichzeitig garen und
wie hoch Sie die Wattzahl gewahlt haben.

Je geringer die eingestellte Wattzahl, desto Ianger die Garzeit.

Stellen Sie zundchst ca. 600 Watt und eine Garzeit von maximal
4 Minuten ein.

Anderes Gemiise hat auch eine andere Garzeit. Sipkartoffeln
2.B. garen zwar etwas schneller als Kartoffeln, sind in der Regel
aber auch etwas groper.

Mit der Zeit werden Sie ein Gefiihl dafiir entwickeln, wie Sie Ihr
Mikrowellengerat einstellen missen.

Pflege

D> Waschen Sie die Kartoffelgartasche vor dem ersten
Gebrauch und bei Bedarf bei 60 °C in der Waschmaschine.
Beachten Sie auch die Pflegehinweise auf dem Einndh-
etikett.

D> Stiilpen Sie die Kartoffelgartasche nach jedem Gebrauch
um, so dass die Feuchtigkeit entweichen kann.

> Lassen Sie die Kartoffelgartasche nach dem Gebrauch
und dem Waschen vollstandig trocknen, bevor Sie sie
verstauen.

Safety warnings A

Keep these instructions for future reference. If you pass this
product on to another person, remember to also give them
these instructions.

Intended use

The potato cooking bag is suitable for cooking potatoes and
other suitable vegetables such as carrots or sweet potatoes in
the microwave. The vegetables should not be cut up.

The potato cooking bag is not suitable for use in the oven.
WARNING - risk of burns

+ The potato cooking bag becomes very hot when food
is cooked inside it. Always wear oven gloves when taking
the potato cooking bag out of the microwave or when taking
the potatoes out of the potato cooking bag.

WARNING - risk of fire

+ Do not heat the potato cooking bag in the microwave
without anything in it.

« If your microwave has a turning plate, make sure that
the plate can turn freely in order to prevent fires.

+ Keep the potato cooking bag away from open flames
and hot objects such as stovetops.

+ Do not cook any oily or fried foods in the potato cooking bag.

+ Never leave the microwave unsupervised while you are
cooking food in the potato cooking bag.

CAUTION - material damage

+ Set the microwave to a medium power level and a maximum
cooking time of 4 minutes. Do not set the highest power level.

+ Make sure to read all relevant information in the user manual
for your microwave.

Use

1. Wash 1-4 medium-sized potatoes and place them in the
potato cooking bag while still moist. Do not peel or cut
up the potatoes.

2. Close the bag and place it in the microwave with the
opening facing down.

3. Set the power and the time and press start. Also read
the “Cooking time" section for further information.

If your microwave does not have a turning plate on
the base, interrupt the cooking time now and again
and carefully turn the potato cooking bag. Wear oven
gloves when doing so!

4. Once the cooking time is up, remove the potato cooking
bag from the microwave, take the potatoes out of the
potato cooking bag and check whether or not they are
cooked through by poking them with a sharp knife.

« If the knife easily slides into the potatoes, they are cooked.

+ If the knife is hard to insert, continue cooking the potatoes.

D> If you would like to continue cooking the potatoes, first
let them cool for a few seconds. Then cook them for
a further one to two minutes at the same power level
and check again if they are cooked. Continue this process
until the potatoes are cooked to the degree you would like.

Cooking time

The cooking time varies depending on how large the potatoes
are, how many potatoes you are cooking at once and the power
level you have selected.

The lower the power level, the longer the cooking time.
Start with a power level of approx. 600 watts and a cooking
time of max. 4 minutes.

Other vegetables will have a different length of cooking time.
For example, sweet potatoes cook somewhat more quickly
than potatoes, but are generally also somewhat larger.

After you have used the product a few times, you will learn
the best settings for your microwave.

Care

> Wash the potato cooking bag in the washing machine
at 60 °C before using it for the first time and whenever
necessary. Also take note of the care instructions on the
sewn-in label.

> Turn the potato cooking bag inside out after use
so that any accumulated moisture can evaporate.

D> Let the potato cooking bag dry completely after use
and after washing before storing it.
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Consignes de sécurité A

Conservez ce mode d'emploi en lieu sar pour pouvoir le con-
sulter en cas de besoin. Si vous donnez, prétez ou vendez cet
article, remettez ce mode d'emploi en méme temps que l'article.

Domaine d'utilisation

Le sac de cuisson pour pommes de terre est destiné a la cuis-
son au micro-ondes de pommes de terre ou d'autres Iégumes
appropriés, par exemple des carottes ou encore des patates
douces. Les légumes ne doivent pas étre coupés.

Le sac de cuisson pour pommes de terre n'est pas adapté

a la cuisson au four.

AVERTISSEMENT: risque de brilure

« Le sac de cuisson pour pommes de terre devient trés chaud
a la cuisson. Utilisez des gants de cuisine quand vous retour-
nez le sac de cuisson ou que vous le sortez du micro-ondes,
ou quand vous en retirez les pommes de terre.

AVERTISSEMENT: risque d'incendie

- Ne réchauffez pas le sac de cuisson pour pommes de terre
au micro-ondes sans contenu.

- Si vous utilisez un micro-ondes a plateau tournant, veillez
a ce que le plateau puisse tourner librement afin d'éviter
les risques d'incendie.

- Tenez le sac de cuisson pour pommes de terre a distance
de flammes nues et d'objets brlilants tels que des plaques
de cuisson.

+ Ne faites pas cuire d'aliments huileux ou frits dans le sac
de cuisson pour pommes de terre.

+Ne laissez pas le micro-ondes sans surveillance lorsque
vous faites cuire des aliments dans le sac de cuisson pour
pommes de terre.

PRUDENCE: risque de détérioration

- Réglez le micro-ondes sur une puissance en watts moyenne
et quatre minutes maximum. Ne le réglez pas sur la puissance
en watts maximum.

+Respectez également les instructions figurant dans le mode
d'emploi de votre micro-ondes.

Utilisation

1. Lavez 1a 4 pommes de terre de taille moyenne et
placez-les encore humides dans le sac de cuisson pour
pommes de terre. N'épluchez pas les pommes de terre
et ne les coupez pas non plus.

2. Fermez le sac et mettez-le dans le micro-ondes en placant
I'ouverture vers le bas.

3.Réglez la puissance et le temps de cuisson, puis démarrez
le micro-ondes. Lisez également a ce sujet le paragraphe
«Temps de cuissony.

Si vous utilisez le micro-ondes sans plateau tournant,
interrompez le temps de cuisson et retournez le sac
de cuisson pour pommes de terre avec précaution.
Pour ce faire, utilisez des gants de cuisine!

4. Une fois le temps de cuisson écoulé, sortez le sac de
cuisson pour pommes de terre du micro-ondes, retirez
les pommes de terre du sac de cuisson et vérifiez-en la
cuisson en les piquant avec un couteau pointu.

+ Sile couteau s'enfonce facilement, les pommes de terre
sont cuites.

+ Sivous sentez une résistance, remettez les pommes
de terre a cuire.

> Si vous souhaitez remettre les pommes de terre a cuire,
laissez-les d'abord refroidir quelques secondes. Ensuite,
faites-les cuire une a deux minutes supplémentaires
a la méme puissance et vérifiez si les pommes de terre
sont cuites. Continuez ainsi jusqu'a ce que les pommes
de terre aient atteint le niveau de cuisson désiré.

Temps de cuisson

Le temps de cuisson est fonction de la taille des pommes de
terre, du nombre de pommes de terre et de la puissance réglée.
Plus la puissance est faible, plus le temps de cuisson sera long.
Pour commencer, réglez la puissance sur 600 watts environ

et un temps de cuisson de 4 minutes maximum. Un autre type de
|égume nécessitera un temps de cuisson différent. Les patates
douces, par exemple, cuisent plus vite que les pommes de terre,
mais elles sont aussi généralement plus grosses. Avec |'expé-
rience, vous saurez mieux comment régler votre micro-ondes.

Entretien

D> Avant la premiére utilisation et chaque fois que nécessaire,
lavez le sac de cuisson pour pommes de terre a 60 °C au
lave-linge. Tenez compte des consignes d'entretien figurant
sur I'étiquette cousue.

> Retroussez le sac de cuisson pour pommes de terre aprés
chaque utilisation pour bien laisser I'humidité s'échapper.

D> Aprés utilisation et aprés lavage, attendez que le sac de
cuisson pour pommes de terre soit complétement sec pour
le ranger.

Bezpecnostni pokyny &

Uschovejte si tento navod pro pozdéjsi potfebu.

Pokud budete vyrobek déle pfedavat, pfedejte s nim i tento

ndvod.

Ucel pouziti

Pytlik na vafeni brambor je vhodny pro pfipravu brambor a jiné

zeleniny, napf. mrkve nebo batatt, v mikrovinné troubg. Zelenina

se nesmi krajet.

Pytlik na vareni brambor neni vhodny pro pouZiti v pecici troubg.

VYSTRAHA pied popélenim

- Béhem varenf je pytlik na vafeni brambor velmi horky. PFi
obraceni nebo vyjimani pytliku na vareni brambor z mikrovinné
trouby nebo brambor z pytliku pouZivejte chiiapky.

VYSTRAHA pfed pozarem

- Nezahfivejte pytlik na vafeni brambor v mikrovinné troubé
prazdny.

- Pokud pouZivate mikrovinnou troubu s oto¢nym talifem,
dejte pozor, aby se talif mohl voIné otacet a ohfivany obsah
se nepalil.

- UdrZujte pytlik na vafeni brambor mimo dosah otevieného
ohné a zdrojti tepla jako napf. plotynky sporaku apod.

+Nepfipravujte v pytliku na vafeni brambor pokrmy s obsahem
oleje nebo fritované pokrmy.

- Pfi vareni v pytliku na vafeni brambor nenechdvejte mikro-
vinnou troubu bez dozoru.

POZOR na vécné Skody

- Nastavujte vZdy stfedni stupef vykonu a zacinejte maximalné
se Ctyfmi minutami. Nenastavujte nejvyssi stuper vykonu.

+ DodrZujte pokyny uvedené v ndvodu k mikrovinné troubé.

Pouziti

1. Omyjte 1-4 stfedné velké brambory a vlhké je vloZte do
pytliku na vafeni brambor. Brambory neloupejte a nekrajejte.

2. Pytlik uzavrete a vloZte jej otvorem doll do mikrovinné
trouby.

3. Nastavte vykon a dobu vareni a zapnéte mikrovinnou
troubu. Prectéte si také odstavec ,Doba vafeni”.

Pokud pouZzivéte mikrovinnou troubu bez otoéného
talite, délejte pfi vareni prestavky a opatrné otacejte
pytlik na vafeni brambor. PouZivejte pritom chiiapky!

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu vyjméte pytlik na vareni

brambor z mikrovinné trouby, vyjméte z néj brambory
a pichnutim Spickou noZe zkontrolujte, zda jsou uvafené.

+ KdyzZ niiZ lehce zajede do brambor, jsou uvarené.

+ Nezajede-li niZ do brambor zlehka, je potfeba je jesté vafit.

D> Chcete-li brambory jesté dale vafit, nechte je nejprve par
sekund vychladnout. Vafte je dalsi jednu az dvé minuty pfi
stejném vykonu a znovu zkontrolujte, jestli uz jsou mékké.
Pokracujte tak dlouho, dokud brambory nejsou mékké podle
Vasich predstav.

Doba vareni

Doba vareni se li8i podle toho, kolik brambor najednou vafite,
jak jsou brambory velké a jak vysoky stupefi vykonu jste
nastavili.

Cim niz$i je nastaveny stupefi vykonu, tim deli bude doba
vareni.

Na zacatku nastavte pfiblizné 600 wattd a dobu vareni
maximainé 4 minuty.

Rizna zelenina vyZaduje riizné doby vareni. Bataty se napfiklad
vaif 0 néco rychleji nez brambory, jsou ale zpravidla vétsi.

Postupem Casu ziskate odhad, jak je potfeba mikrovinnou
troubu nastavit.

Osetrovani

D> Pred prvnim pouZitim pytliku na vareni brambor jej vyperte,
v piipadé potieby miZzete i v pracce na 60 °C. DodrZujte
pokyny pro péCi uvedené na vSitém Stitku.

> Po kazdém pouZiti pytlik na vafeni brambor ohriite tak,
aby mohla unikat vlhkost.

> Po pouZiti a po vyprani nechte pytlik na vareni brambor na
vzduchu zcela vyschnout. Teprve pak jej mlZete uloZit.
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Torebka do gotowania
ziemniakow
Informacje o produkcie
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Wskazowki bezpieczefistwa A

Zachowac instrukcje do pdZzniejszego wykorzystania.
W razie zmiany wiasciciela produktu nalezy przekaza¢
réwniez te instrukcje.

Przeznaczenie

Torebka do gotowania ziemniakéw przeznaczona jest do goto-
wania ziemniakow oraz innych nadajacych sie do tego warzyw,
takich jak marchew czy bataty, w kuchence mikrofalowej.
Warzywa nie moga by¢ rozdrabniane na mniejsze czesci.

Torebka do gotowania ziemniakdw nie nadaje sie do uzytku
w piekarniku.

OSTRZEZENIE przed oparzeniami

- Torebka do gotowania ziemniakow nagrzewa sie podczas
gotowania do wysokich temperatur. Podczas obracania torebki,
wyjmowania jej z kuchenki mikrofalowej lub wyjmowania
ziemniakow z torebki nalezy uzywac rekawic kuchennych.

OSTRZEZENIE przed pozarem

+Nie wolno nagrzewac torebki do gotowania ziemniakdow
bez zawarto$ci w kuchence mikrofalowej.

+ Jezeli uzywana jest kuchenka mikrofalowa z talerzem obroto-
wym, nalezy zwréci¢ uwage na to, aby talerz obrotowy mdgt
sie swobodnie obracac, co pozwoli unikng¢ pozaru.

- Torebke do gotowania ziemniakéw nalezy trzymac z dala od
otwartego ognia i gorgcych przedmiotéw, np. ptyt grzejnych.

- W torebce do gotowania ziemniakdw nie wolno gotowac
oleistej ani smazonej w thuszczu zywnosci.

- Kuchenka mikrofalowa nie moze pozostawac bez nadzoru
w czasie, gdy w torebce do gotowania ziemniakéw gotowana
jest zywnos¢.

UWAGA - ryzyko szkdod materialnych

- W kuchence mikrofalowej nalezy zawsze ustawia¢ $rednig moc
oraz czas wynoszacy maksymalnie cztery minuty. Nie ustawia¢
maksymalnej mocy kuchenki.

- Nalezy przestrzegac réwniez wskazéwek zawartych w instrukcji
obstugi kuchenki mikrofalowej.

Uzytkowanie

1. Umy¢ 1-4 $rednie ziemniaki i wiozy¢ w stanie wilgotnym do
torebki do gotowania ziemniakéw. Nie obierac ani nie kroi¢
ziemniakow.

2. Zamknac torebke i umiesci¢ otworem do dotu w kuchence
mikrofalowej.

3. Ustawi¢ moc kuchenki mikrofalowej oraz czas gotowania,
a nastepnie wiaczy¢ kuchenke. Zapoznac sie réwniez
z informacjami podanymi w rozdziale ,.Czas gotowania".

Jezeli uzywana jest kuchenka mikrofalowa bez talerza
obrotowego, nalezy mniej wiecej w potowie czasu prze-
rwac gotowanie i ostroznie obrdcic torebke w kuchence
mikrofalowej. Uzywa¢ przy tym rekawic kuchennych!

4. Po uptywie czasu gotowania wyjac torebke z kuchenki
mikrofalowej, wyjac ziemniaki z torebki i sprawdzi¢, czy
sg wiasciwie ugotowane, naktuwajac je ostro zakoriczonym
nozem lub innym przedmiotem.

- Jeslinéz gtadko wchodzi w ziemniaki, oznacza to, ze s3
prawidtowo ugotowane.

- Jezeli natomiast nie da sie tatwo wbic noza, nalezy gotowac
ziemniaki jeszcze przez jakis czas.

D> Jesli ziemniaki majg by¢ dalej gotowane, nalezy najpierw
zaczekac kilka sekund, az nieco ostygna. Kontynuowac go-
towanie ziemniakéw przez kolejne 1-2 minuty na tej samej
mocy, a nastepnie ponownie sprawdzi¢, czy zostaty one
prawidtowo ugotowane. Powtarzac te procedure, az ziem-
niaki osiggna zadany stopien ugotowania.

Czas gotowania

Czas gotowania jest zmienny i zalezy gtéwnie od tego, jak duze sa
gotowane ziemniaki, ile ziemniakdw jest jednocze$nie gotowanych
oraz jaka moc kuchenki mikrofalowej zostata ustawiona.

Im mniejsza moc kuchenki, tym dtuzszy czas gotowania.

Na poczatek ustawi¢ moc kuchenki na poziomie ok. 600 W
oraz czas gotowania wynoszacy maksymalnie 4 minuty.

Inne warzywa majg inny czas gotowania. Przyktadowo, bataty
(stodkie ziemniaki) gotuja sie wprawdzie nieco szybciej niz
ziemniaki, ale z requty sa tez nieco wieksze.

7 czasem uzytkownik zdobedzie wyczucie, jak nalezy ustawi¢
kuchenke mikrofalowa.

Czyszczenie

D> Przed pierwszym uzyciem nalezy wyprac torebke do goto-
wania ziemniakdéw w pralce automatycznej, w temperatu-
rze 60°C. Nalezy przy tym przestrzega¢ wskazowek
pielegnacyjnych podanych na wszytej etykiecie.

> Po kazdym uzyciu nalezy wywrdci¢ torebke do gotowania
ziemniakow na druga strone, tak aby wilgo¢ odparowata.

> Po uzyciu oraz po wypraniu nalezy pozostawi¢ torebke do

gotowania ziemniakéw do catkowitego wyschnigcia, zanim
zostanie schowana.

Vrecko na varenie zemiakov
v mikrovinnej rare

b Informécia o vjrobku

613 052

Bezpecnostné upozornenia A

Uschovajte si tento navod na neskorsie pouZitie. Ak vyrobok
postupite inej osobe, musite jej odovzdat aj tento ndvod.
Ucel pouzitia

Vrecko na varenie zemiakov je urcené na varenie zemiakov

a inej vhodnej zeleniny, ako napr. mrkvy alebo sladkych
zemiakov, v mikrovinnej rure. Zelenina sa nesmie pokréjat.

Vrecko na varenie zemiakov nie je vhodné na pouZivanie

v rlre na pecenie.

VAROVANIE pred popéleninami

+Vrecko na varenie zemiakov je pri vareni hortice.
Pri vyberani vrecka na varenie zemiakov z mikrovinnej rdry
alebo pri vyberani zemiakov z vrecka pouZivajte kuchynské
rukavice.

VAROVANIE pred poZiarom

+Vrecko na varenie zemiakov nezohrievajte v mikrovinnej rire
bez obsahu.

- Ak pouZivate v mikrovinnej rdre rotujci tanier, na zabrane-
nie poZiaru dbajte na to, aby sa volne toCil.

- Vrecko na varenie zemiakov udrZiavajte mimo otvoreného
ohfia a hordcich predmetov, ako napr. platni sporaka.

+Vrecko na varenie zemiakov nepouZzivajte na pripravu
olejnatych alebo fritovanych potravin.

- Nenechévajte mikrovinnd riiru bez dozoru, ked'v nej
pripravujete potraviny vo vrecku na zemiaky.

POZOR - Vecné Skody

- Najskor vZdy nastavte stredny poet wattov a maximalne
Styri mindty. Nenastavujte najvyssi pocet wattov.

- Dbajte tieZ na upozornenia v ndvode na pouZivanie k vadej
mikrovinnej rdre.

PouZivanie
1. Umyte 1- 4 stredne velké zemiaky a vihké ich vioZte do

vrecka na varenie zemiakov. Zemiaky neSdpte a nekrdjajte.

2. Vrecko zatvorte a vloZte ho s otvorom smerom nadol do
mikrovinnej rdry.

3. Nastavte vykon a dobu varenia a zapnite mikrovinn( raru.
Precitajte si tieZ odsek ,Doba varenia“.

Ak pouzivate mikrovinn( riru bez rotujdceho taniera,
preruste dobu varenia a vrecko na varenie zemiakov
opatrne otocte. PouZivajte na to kuchynské rukavice!

4. Po uplynuti doby varenia vyberte vrecko na varenie
zemiakov z mikrovinnej riry, vyberte z neho zemiaky
a skontrolujte zapichnutim ostrého noza, ¢i sd uvarené.

+ Ak je moZné do zemiakov ndZ lahko zapichndt, s uvarené.
+ Ak sa ndZ do zemiakov neda zapichndt, pokraCuijte vo vareni.

5. Ak chcete pokraCovat vo vareni zemiakov, najskor ich
nechajte par sekind vychladnit. Potom ich varte jednu
az dve mindty pri rovnakom vykone a znovu skontrolujte,
¢i st uvarené. Pokracujte tymto sposobom, pokym zemiaky
nie st uvarené podla Zelania.

Doba varenia

Doba varenia sa Ii$i v zavislosti od velkosti a poltu si¢asne
pouZitych zemiakov a od nastavenia vy$ky wattov.

Cim je nizsi pocet nastavenych wattov, tym je ¢as varenia dIhsi.
Nastavte najskor cca 600 W a dobu varenia maximéine 4 mindty.

Ind zelenina ma tieZ inG dobu varenia. Sladké zemiaky sa
spravidla uvaria rychlejsie ako bezné zemiaky, ale sd aj trochu
vacsie.

Casom ziskate cit, ako musite va$u mikrovinnd rdru nastavit.

Osetrovanie

D> Pred prvym pouzitim operte vrecko na varenie zemiakov
v précke pri 60 °C. ReSpektujte aj pokyny na o3etrovanie
na nasite] etikete.

D> Vrecko na varenie zemiakov po kazdom pouZiti obrétte,
aby z neho mohla unikndt vihkost.

> Nechajte vrecko na varenie zemiakov po pouZiti a pranf
Gplne vysusit, skdr nez ho uschovate.

Burgonyafdzo tasak
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Biztonsagi eldirdsok A

Orizze meq az Gtmutatét, hogy sziikség esetén késdbb ismét
at tudja olvasni. Ha megvalik a terméktdl, ezt az (tmutatot is
adja oda az Uj tulajdonosnak.

Rendeltetés

A burgonyaf6z6 tasak burgonya és egyéb arra alkalmas z6ld-
ség, pl. répa vagy akar édesburgonya mikrohulldma siitében
vald elkészitésére alkalmas.

A z6ldségeket nem szabad feldarabolni.

A burgonyafdz6 tasak siitében nem hasznalhaté.
VIGYAZAT - éqési sériilések
+ A burgonyaf6z6 tasak a f6zés soran nagyon felforrésodik.

A burgonyafdz6 tasak mikrohullamd siitébdl vagy a burgonya
a f6z6tasakbol vald kivételéhez viseljen edényfogd kesztydit.

VIGYAZAT - tiizveszély

+ A burgonyaf6z@ tasakot sose melegitse iiresen a mikro-
hulldmd sitében.

- Ha forgdtanyéros mikrohulldma siitét haszndl, igyeljen arra,
hogy a forgétanyér siman forogjon, igy elkeriilhet6 a tiiz-
veszély.

- A burgonyaf6zG tasakot tartsa tavol nyilt 1angtél és forrd
targyaktél, mint pl. f6z6lap.

+Ne f6zzon olajos vaqy zsiradékban siitott éleimiszereket
a burgonyaf6z6 tasakban.

- Sose hagyja mikrohulldmd siit6jét feliigyelet nélkil, ha
élelmiszert f6z a burgonyafdzG tasakban.

FIGYELEM - anyagi karok

- Mindig kbzepes wattértéken és maximum 4 percre allitsa be
a késziiléket. Soha ne a legmagasabb wattértéket valassza.

- Vegye figyelembe a mikrohulldmd késziilék kezelési Gtmuta-
téjdban lefrtakat is.

Hasznalat

1. Mosson meq 1-4 db kdzepes méret(i burgonyat, és helyezze
nedvesen a burgonyaf6z6 tasakba. A burgonyakat ne
hdmozza meg és ne vagja fel.

2. Z4rja le a tasakot, és nyildsaval lefelé helyezze a mikro-
hulldmd siit6be.

3. Allitsa be a teljesitményt és a f6zési id6t, és kapcsolja be
a mikrohulldma siit6t. Ehhez olvassa el a , F6zési id6" feje-
zetet.

Ha forg6tanyér nélkili mikrohulldmu siitdje van, szakit-
sa meg a fozési id6t és 6vatosan forditsa meg a burgo-
nyaf6z6 tasakot. Ehhez haszndljon edényfogd kesztyit!

4. A f6zésiidd végén veqye ki a burgonyafdzg tasakot a
mikrohulldm siitébal, vegye ki a burgonyakat a burgo-
nyaf6z6 tasakbél és eqy hegyes kés beleszlirdsaval
ellendrizze, hogy a burgonyak megfdttek-e.

+ Ha a kés konnyedén siklik a burgonydba, akkor megf6ttek.

- Ha a kés nehezen szlrhatd bele, f6zze még tovabb
a burgonyakat.

> Ha a burgonyakat még tovabb szeretné f6zni, hagyja elGbb
par masodpercig lehlni. Egy-két percig f6zze tovabb
azonos teljesitményen, majd ismét ellendrizze, hogy
a burgonyak megf6ttek-e. Hasonldan jarjon el, mig a
burgonyadk elérték a kivant allagot.

Fozési idd

A f6zési id6 a burgonyak nagysagétol, az eqyidejlileq f6zott
burgonyék szdmétol és a kivdlasztott wattértéktdl fiigg.
Minél alacsonyabb a beallitott wattérték, annyival hosszabb
a fozési idé.

ElGszor kb. 600 wattot és max. 4 perc f6zési idGt allitson be.
Minden zdldségnek mas a f6zési ideje. Az édesburgonyak pl.
valamivel gyorsabban megfének, mint a burgonyak, de rend-
szerint valamennyivel nagyobbak is.

Id6vel kitapasztalja, hogy milyen értéket allitson be mikro-
hulldmu késziilékén.

Tisztitas

D> Az els6 hasznalat el6tt mossa ki a burgonyaf6zd tasakot
moségépben 60 °C-on. Vegye figyelembe a bevarrt cimkén
taldlhatd kezelési javaslatokat.

> Minden hasznélat utan forditsa ki a burgonyaf6zG tasakot,
hogy a nedvesség elparologhasson.

> Hasznélat és mosas utan hagyja a burgonyaf6zd tasakot
a levegdn teljesen megszaradni, miel6tt elpakolnd.
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Giivenlik uyarilari A

Gerektiginde tekrar okumak iizere bu kilavuzu saklayin.
Bu Girtinii baskasina verecek olursaniz, bu kilavuzu da
beraberinde verin.

Kullanim amaci

Patates pisirme torbasi patates ve 6rn. havug veya tath patates-
ler gibi uygun sebzelerin mikrodalgada pisirilmesi icin kullanilir.
Sebzeler parcalanmamalidir.

Patates pisirme torbasi firinda kullanim igin uygun dedgildir.
Yanmaya karsi UYARI

+ Patates pisirme torbasi pisirme esnasinda asiri 1sinir. Patates
pisirme torbasini cevirirken veya mikrodalgadan ¢ikarirken
veya patatesleri patates pisirme torbasindan ¢ikarirken firin
eldivenleri kullanin.

Yangin UYARISI
- Patates pisirme torbasini bos bir sekilde mikrodalgada 1sitma-
yin.

- Doner tabakl bir mikrodalga kullaniyorsaniz, bir yangini énle-
mek icin doner tabagin serbestce donebilmesine dikkat edin.

- Patates pisirme torbasini acik alevlerden veya ocak istii gibi
sicak nesnelerden uzak tutun.

- Yagli veya yagda kizartiimis gida maddelerini patates torba-
sinda pisirmeyin.

- Patates pisirme torbasinda gida maddesi pisiriyorsaniz mikro-
dalgayi gozetimsiz sekilde birakmayin.

DiKKAT - Maddi hasar tehlikesi var

- Orta dederli bir Watt sayisi ve maksimum dort dakika ayarlayin.
En yiiksek Watt sayisini ayarlamayin.

+ Mikrodalga cihazinizin kullanim kilavuzundaki bilgilerini
dikkate alin.

Kullanim

1. Orta biiylikliikteki 1-4 patatesi yikayin ve nemli sekilde
patates pisirme torbasina yerlestirin. Patatesler soyulma-
mali ve kiigiik parcalara bélinmemelidir.

2. Torbanin agzi kapatilmali ve acikigi asagida olacak sekilde
mikrodalga cihazinin icerisine yerlestirilmemelidir.

3. Glict ve pisirme siresini ayarlayip mikrodalga cihazini
calistirin. Bunun igin ,Pisirme siiresi” bdlimiini okuyun.

Doner tabagi bulunmayan bir mikrodalga cihaz
kullaniyorsaniz, pisirme siresini durdurun ve patates
pisirme torbasini dikkatlice ¢evirin. Bunun icin firin
eldiveni kullanin!

4. Pisirme siiresinden sonra patates pisirme torbasini mikro-
dalgadan cikarin, patatesleri patates pisirme torbasindan
cikarin ve sivri bir bicadi icerisine batirarak patateslerin
pisip pismedigini kontrol edin.

- Bicak kolayca patatesin icerisine batiyorsa, patatesler
pismistir.

- Bicak kolayca patatese batirilamiyorsa, patatesleri
pisirmeye devam edin.

> Patatesleri devaminda pisirmek istiyorsaniz, dncelikle
birkag saniye sogumaya birakin. Ardindan ayni giicte bir iki
dakika daha pisirin ve tekrar patateslerin pisip pismedigini
kontrol edin. Patatesler istenen pisme seviyesine ulasana
kadar bu sekilde devam edin.

Pisirme siiresi

Pisirme siiresi patateslerin biiylikligiine, ayni anda kag patate-
sin pisirildigine ve Watt sayisinin ne kadar yiiksek secildigine
baglidir.

Watt sayisi ne kadar disiikse pisirme siiresi o kadar uzundur.

Oncelikle yakl. 600 Watt ve maksimum 4 dakikalik bir pisirme
sliresi ayarlaym.

Farkli sebzelerin farkl pisirme siiresi vardir. Tatli patatesler orn.
patateslerden daha hizli piser, ancak normalde patateslerden
daha biiyiiktiir.

Zamanla mikrodalga cihazinizi nasil ayarlamaniz gerektigini
bilirsiniz.

Bakim

> Patates pisirme torbasini ilk kullanimdan nce ve ihtiyag
halinde 60 °C'de camasir makinesinde yikayin.
Dikisle tutturulmug bakim bilgisi etiketini de dikkate alin.

D> Her kullanimdan sonra patates pisirme torbasi icerisinden
nem ¢ikmasi igin ters cevrilmelidir.

> Patates pisirme torbas, saklanmadan 6nce, her kullanim-
dan ve yikamadan sonra tamamen kurutulmalidir.



